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GRUSS AUS DER KUCHE

ANTIPASTI TRIS

MARINIERTE OLIVEN / PIKANTE PEPERONCINI / HAUSGEMACHTE
AIOLICREME SERVIERT MIT FRISCHEM STEINOFEN BAGUETTE

VORSPEISE

KLEINER BUNTER SALATTELLER

MIT KNUSPRIGEN BROTCROUTONS, GEROSTETEN KURBISKERNEN UND
HAUSGEMACHTEM JOGHURTDRESSING

SUPPE

FRUCHTIGE TOMATENSUPPE

MIT KNUSPRIGEN PARMESANKRACKER.
VERFEINERT MIT HAUSGEMACHTER BASILIKUMESSENZ

HAUPTGANG 1

FLANKSTEAK
SOUS VIDE VORGEGART UND DANN GEGRILLT

MIT LEMBERGERJUS, BUNTEM MARKTGEMUSE
UND ROSMARINKARTOFFELN

DER

HAUPTGANG 2

GEGRILLTE RIESENGARNELENSCHWANZE
AUF LINGUINE IN HUMMERBUTTER- SAFRANSAUCE

DESSERT

SCHOKOKUCHEN ZUM TEILEN

HAUSGEMACHTER SCHOKOKUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN,
FRISCHEN FRUCHTEN GARNIERT UND EINER KUGEL VANILLEEIS

PREIS49,90€ P.P.




